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Wg,/ Zutaten

Trockenmengen pro Portion - KGW = Korpergewicht

Zutat ji 100 kg KGW fiir 500 kg KGW
Luzernepellets / feine Luzernecobs 60g 300 ¢g
Unmelassierte Riibenschnitzel 40 g 200 g
Weizenkleie 12¢g 60 g
Ganze Leinsamen 15¢ 758
Dazu Wasser: ca. 500750 ml fiir 75 g Leinsamen.
Luzerne und Riibenschnitzel: Wassermenge nach Herstellerangabe. .l~
v So wird’s gemacht ‘
Einweichen X “
Luzerne und Riibenschnitzel vollstindig nach Herstellerangabe einweichen. « B < AN
Es diirfen keine harten oder trockenen Stiicke bleiben.
- . - r‘—
Leinsamen kochen t e
Fiir die 500-kg-Portion 75 g ganze Leinsamen mit ca. 500-750 ml Wasser unter ok T .
Riithren aufkochen. Etwa 10 Minuten sanft kdcheln lassen; bei Bedarf Wasser nachgeben. MK

Weizenkleie einriihren. Bei Bedarf Wasser erginzen: weich und feucht, nicht suppig.

Frisch servieren

Auf handwarme Temperatur abkiihlen lassen und frisch verfiittern. ‘,’ Warum diese Zutaten?
Nicht lange warm stehen lassen; Reste verwerfen.

9 Vermischen
Leinsamen mitsamt Schleim und Kochwasser zur eingeweichten Faserbasis geben.

Luzerne liefert Faser, Protein und Calcium.
Riibenschnitzel erginzen gut fermentierbare
Fasern.
. Weizenkleie verbessert die Konsistenz.
Leinsamen bilden einen gelartigen Schleim.

¥ Gut zu wissen

Neue Zutaten langsam einfiihren und die Portion
an die Gesamtration anpassen. Bei Stoffwechsel-
erkrankungen oder Ubergewicht fachlich beraten
lassen. Mash ersetzt kein Heu.

Kein Ersatz fiir tieriirztliche Diagnose und Behandlung.
Eine Heilwirkung bei Magengeschwiiren ist nicht belegt.
Alle Angaben ohne Gewihr.
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